
ALPINA ETNA
FRISCHMILCH / FRISCHBRÜH LINIE



ALPINA ETNA ESPRESSO COMPACT
FRISCHMILCH

ALPINA ETNA MEDIUM ESPRESSO
FRISCHMILCH – 2M

ALPINA ETNA MEDIUM ESPRESSO
FRISCHMILCH – 1M

FRISCHMILCH LINIENEW
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Espresso Medium EM121
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Full Spec plus - Smart Touch      

Full Spec plus - Smart Touch & TFT       

Espresso Medium MilkBase Prepared EM121
Behälter:	 Bohne:	 1 x 3,2 Liter ≈ 1.100 g
	 Topping:	 1 x 2,3 Liter ≈ 1.475 g
	 Kakao:	 1 x 2,3 Liter ≈ 1.775 g 

Ausgabezeit:	 ca. 30 sek (120 ml)
Abmessung H x B x T:	 771*/710** x 320 x 580 mm
		  (mit*, ohne** Bohnenbehälter) 
Maximale Tassenhöhe:	19 cm
Anschlusswerte:	 ac 1N 230V, 50 Hz, 3.000 W

Espresso Medium EM211

M
id

ni
gh

t B
la

ck

Sm
ar

t T
ou

ch

2 
Ta

ss
en

se
ns

or
en

A
us

ga
be

-B
el

eu
ch

tu
ng

D
op

pe
la

us
la

uf

10
“ 

TF
T 

Bi
ld

sc
hi

rm

A
m

er
ic

an
o 

Ve
nt

il

Full Spec plus - Smart Touch      

Full Spec plus - Smart Touch & TFT       

Espresso Medium EM221

Full Spec plus - Smart Touch      

Full Spec plus - Smart Touch & TFT       

Espresso Medium MilkBase Prepared EM211
Behälter:	 Bohne:	 2 x 3,2 Liter ≈ 2 x 1.100 g
	 Topping:	 1 x 1,3 Liter ≈ 800 g

Espresso Medium MilkBase Prepared EM221
Behälter:	 Bohne:	 2 x 3,2 Liter ≈ 2 x 1.100 g
	 Topping:	 1 x 1,9 Liter ≈ 1.200 g
	 Kakao: 	 1 x 1,3 Liter ≈ 1.000 g

Ausgabezeit:	 ca. 30 sek (120 ml)
Abmessung H x B x T:	 771*/710** x 320 x 580 mm
		  (mit*, ohne** Bohnenbehälter) 
Maximale Tassenhöhe:	19 cm
Anschlusswerte:	 ac 1N 230V, 50 Hz, 3.000 W

Espresso Compact CM121
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Full Spec plus - Smart Touch       

Espresso Compact CM121
Behälter:	 Bohne: 	 1 x 2 Liter ≈ 680 g
	 Topping: 	 1 x 1 Liter ≈ 650 g
	 Kakao: 	 1 x 1 Liter ≈ 775 g

Ausgabezeit:	 ca. 35 sec (120 ml)
Abmessung H x B x T:	 564 x 320 x 515 mm
Maximale Tassenhöhe:	14 cm
Anschlusswerte:	 ac 1N 230V, 50 Hz, 3.000 W

Wichtig: Die MilkBase wird links von der Kaffeemaschine des Modells ALPINA Etna Espresso Compact plat-
ziert. ALPINA Etna Espresso Compact geeignet für MilkBase. Die Lieferung erfolgt inklusive der Tropfschale 
aus Metall mit einem Ablauf, der Edelstahlgitter für die Tropfschale und den Tassenhälter sowie einem Satz 
(4 Stück) Fußerhöhungen, exklusiv für die MilkBase Ausführung.



ALPINA ETNA MILKBASE  
CONNECTED COMPACT

Zeichenerklärung:  Standard    optional gegen Aufpreis    nicht verfügbar

Swis
s 
mad
e
Geschmack durch 
Technologie: der 
beste Geschmack 
durch Verwendung 
überlegener 
Technologie. Die 
Brühgruppe und 
das 
Bohnenmahlwerk 
unseres Schweizer 
Partners Braumann 
garantieren 
zusammen mit 
Ihren Bohnen eine 
perfekte 
Kaffeequalität

Mit dem 
langlebigen 
Espresso Smart 
Touch verwöhnen 
Sie Ihre Kollegen 
und Gäste mit 
köstlichem Kaffee. 
Die hochwertigen 
Materialien unddie 
robuste 
Konstruktion 
garantieren einen 
jahrelangen 
störungsfreien 
Betrieb. 
Im 
Energiesparmodus 
ist der Automat 
außerdem noch 
wirtschaftlicher.

Lernen Sie 
unsere Barista 
kennen
Unsere ‘Barista’ 
kommt aus der 
Schweiz. Diese 
Brühgruppe hat ihre 
Zuverlässigkeit 
inzwischen 
ausreichend unter 
Beweis gestellt. Ist 
Ihnen Schnelligkeit 
wichtig? 2 Tassen 
Kaffee in 45 Sekunden 
gleichzeitig 
zubereiten ist kein 
Problem. Zu jeder 
Tageszeit 
garantiert der 
Automat wieder eine 
Tasse 
Kaffee in perfekter 
Qualität.

Perfektes 
Mahlen
Unser 
Bohnenmahlwerk 
wird ebenfalls in der 
Schweiz hergestellt. 
Mit Schweizer 
Präzision 
sorgen die 
Mahlscheiben aus 
Metall für eine 
gleichbleibende 
Qualität. Die Bohnen 
werden 
erst unmittelbar vor 
Gebrauch gemahlen, 
um eine optimale 
Frische zu 
gewährleisten.

Durch die perfekte 
Einstellung von 
Brühgruppe 
und Bohnenmahlwerk 
holt die Maschine das 
Beste aus Ihren 
Kaffeebohnen heraus. 
Mit dem 
vollautomatischen 
Espresso Smart Touch 
wird 
jedes Mal eine 
perfekte Tasse Kaffee 
zubereitet.

SWISS MADE – die massive Bauweise dieser Edelstahl-Brühgruppe garantiert eine  
Extraktion auf höchstem Niveau! Diese einzigartige Technologie finden Sie in den  

Modellen ALPINA ETNA MEDIUM, ALPINA ETNA LARGE und ALPINA ETNA MUNDO.

AUSFÜHRUNGEN:

Basic (A0, AH):  
Standardstasten, KEINE Tassensensoren,  
KEINE intelligenter Ausgabebeleuchtung,  
KEIN Doppelauslauf.

Basic plus (AE):  
Standardstasten, KEINE Tassensensoren,  
KEINE intelligenter Ausgabebeleuchtung,  
MIT Doppelauslauf.

Basic– Sensortasten (M0, MH):  
Sensortasten, KEINE Tassensensoren,  
KEINE intelligenter Ausgabebeleuchtung,  
KEIN Doppelauslauf.

Basic plus – Sensortasten (ME):  
Sensortasten, KEINE Tassensensoren,  
KEINE intelligenter Ausgabebeleuchtung,  
MIT Doppelauslauf.

Full spec (L0, LH):  
Standardtasten, MIT 2 Tassensensoren,  
MIT intelligenter Ausgabebeleuchtung,  
KEIN Doppelauslauf.

Full spec plus (LE):  
Standardstasten, MIT 2 Tassensensoren,  
MIT intelligenter Ausgabebeleuchtung,  
MIT Doppelauslauf.

Full spec plus – TFT (DE):  
Standardstasten mit 10 inchTFT Schirm,  
MIT 2 Tassensensoren, MIT intelligenter  
Ausgabebeleuchtung, MIT Doppelauslauf.

Full spec – Sensortasten (K0, KH): 
Sensortasten, MIT 2 Tassensensoren,  
MIT intelligenter Ausgabebeleuchtung,  
KEIN Doppelauslauf.

Full spec plus – Sensortasten (KE):  
Sensortasten, MIT 2 Tassensensoren,  
MIT intelligenter Ausgabebeleuchtung,  
MIT Doppelauslauf.

Full spec plus – Sensortasten & TFT (PE):  
Sensortasten mit 10 inch TFT Schirm,  
MIT 2 Tassensensoren, MIT intelligenter  
Ausgabebeleuchtung, MIT Doppelauslauf.

Full spec plus – Smart Touch (TE):  
7 Inch Touch Screen, MIT 2 Tassensensoren,  
MIT intelligenter Ausgabebeleuchtung,  
MIT Doppelauslauf.

Full spec plus – Smart Touch & TFT (SE):  
7 Inch Touch Screen mit 10 inch TFT Schirm,  
MIT 2 Tassensensoren, MIT intelligenter  
Ausgabebeleuchtung, MIT Doppelauslauf.

Übersicht MilkBase
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MilkBase Connected Compact** (4 Liter)  487/537* x 270 x 405 mm

MilkBase Connected Medium*** (4 Liter)  487 x 270 x 405 mm

*einschließlich Fußerhöhung,  
diese werden separat geliefert

**Die MilkBase wird links von der 
Kaffeemaschine des Modells ALPINA 
Etna Espresso Compact platziert

***Die MilkBase wird rechts von der 
Kaffeemaschine des Modells ALPINA 
Etna Espresso Medium platziert

ALPINA ETNA FRISCHBRÜH
OHNE PAPIER
OPTIONAL BOHNENKAFFEE
ODER MAHLKAFFEE

Frischbrüh Large BZ100
für Bohnenkaffee
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Full Spec       

Frischbrüh Large BZ121 für Bohnenkaffee

Full Spec plus - Smart Touch     

Full Spec plus - Smart Touch & TFT     

Frischbrüh Large FZ100 für Mahlkaffee

Full Spec      

Frischbrüh Large FZ121 für Mahlkaffee

Full Spec - Smart Touch     

Full Spec - Smart Touch & TFT     

Frischbrüh Large - bean to brew BZ100
Behälter:	 Bohne:	 1 x 3,0 Liter ≈ 1.000 g

Ausgabezeit:	 ca. 30 sek (120 ml)
Abmessung H x B x T:	 815/375 x 605 mm
Maximale Tassenhöhe:	18 cm
Anschlusswerte:	 ac 1N 230V, 50 Hz, 2.300 W

Frischbrüh Large - bean to brew BZ121
Behälter:	 Bohne:	 1 x 3,0 Liter ≈ 1.000 g
	 Topping:	 1 x 2,3 Liter ≈ 1.475 g
	 Kakao:	 1 x 4,8 Liter ≈ 3.700 g

Frischbrüh Large FZ100
Behälter:	 Kaffee:	 1 x 7,2 Liter ≈ 2.650 g 

Frischbrüh Large FZ121
Behälter:	 Kaffee:	 1 x 7,2 Liter ≈ 2.650 g
	 Topping:	 1 x 2,3 Liter ≈ 1.475 g
	 Kakao:	 1 x 2,3 Liter ≈ 1.775 g 



ALPINA COFFEE SYSTEMS GmbH
Tiroler Straße 32, 6322 Kirchbichl, AUSTRIA

T: +43-5372-62453 
office@ALPINA.cc

www.ALPINA.cc
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Ihr ALPINA Fachhändler:

Find us on:   #ALPINAcoffeeSYSTEMS   @ALPINA COFFEE SYSTEMS   @ALPINA_COFFEE_SYSTEMS   #ALPINAcoffeeSYSTEMS


